Vendredi 14 Juillet 2023
Vrijdag, 14 Juli 2023

Menu a 49 €
Menu 49 €

Apéritif maison “le Silva™ 10,50 €
(Gin, Campairi, Apricot Brandy,
Jus d’oranges)

Salades en supplément :
I'assiette : 5,00€
Salade : per bord : 5,00€

Assiette de fromages
en supplément : 6,50€
Kaas plankje : 6,50€

Corbeille de fruits
en supplément : 5,00€
Fruitmand : 5,00€

Salade de Scampis Parfumés a I"All
Mesclun a la Vinaigrette a I'Orange
(all. 2,10)

Scampis Salade met Knoflook
Salades-Mesclun met Sinaasappel Dressing

b4 4

Filet de Merlu, Sauce aux Capres
Purée Fourchette, Tomates Cerises Confites
(all. 1,4,7,8,9,10)

Heek Filet met Kappertjessaus
Aardappelpurée
Gekonfijte Cherry-Tomaten
ou/of
Mignon de Cochon de Lait Sauce Aigre-
Douce, Mousse de Brocolis
et Brochettes de Grenailles
(all. 1,7,8,9,10)
Speenvarkens Mignon met Zoet en Zure Saus

Broccolis-Mousse en Spiesje van Kriel
ou/of
Gratin d’Aubergines
(all. 7)
Gegratineerde Aubergines

b4 4

Tartelette Citron Meringuée
(all. 1,3,7.8)
Citroen Schuimgebak




FRANCAIS NEDER- DEUTSCH ENGLISH
LANDS
,v":': £ | Gluten Gluten Kleber Gluten
1 Mo
@ Crustacés Schaaldieren Krustentiere Crustaceans
2 aners™
@\; Eufs Eieren Eier Eggs
3 Nt
@ Poissons Vis Fisch Fish
4 o
E Arachides Pinda’s Erdniisse Peanuts
5 N (aardnoten)
@ Soja Soja Soy Soy
6 o
@ Lait/Lactose Melk/Lactose ﬁ!kh / Milk/Lactose
7 Naw ilchzucker
@ Fruits a Coques | Schaalvruchten | Nuts Nuts
g ums’
@ Céleri Selder Stangensellerie | Celery
9 Mot
Moutarde Mosterd Senf Mustard
10 Noee’
‘:,:,:. ] Graine de Se- Sesamzaadjes | Sesamkdrner Sesame Seeds
11 et same
S0z¢ | Sulfites Sulfieten Sulfite Sulphite
12 Mo
Lupin Lupine Lupine Lupine
13
Mollusques Weekdieren Weichtiere Molluscs
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