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L 7
21/02 €5200
Entrée

Salade de Crevettes Garnalen Salade met Gerookte

et Laniéres de Saumon Fumé, Zalm, Balsamico Dressing

Vinaigrette au Balsamique

Plats

Dos de Saumon, Sauce Citron Zalm Rug met Citroensaus
et Petites Pommes Parisiennes Parisienne Aardappelen
Persillées met Peterselie
®
Carré d'Agneau, Sauce Moutarde Lamscarre met Mosterd
& I'’Ancienne et Brochette de “A I'Ancienne” Saus,
Pommes Grenailles Spiesje van Krieljes
®
‘ Brie Pané en Cro(te de Panko Gepaneerde Brie met Panko op
sur Mesclun de Salades Salades Mesclun

®0@@®E®

Dessert

Sablé Gianduja Gianduja Gebak met Karamel

|
Aperl’rn‘s ®00@

Le Silva
Gin, Campari,

et Coulis de Caramel

Strawberrv Crush
Fraises écrasées, Soda
etGin  €11,50

! Apricot Brandy,
~ Jusdorange €10,50

Pom'One Fraise

Apéritif sans-alcool : Jus

de pommes et fraises

§ Végétarien/ Vegetarisch
pétillant € 5,00

‘ Produits locaux/ Lokale producten
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: i
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



