SI|VCI Hotel

28/0 € 52,00

Entrée

Tartare de Scampis Cuits, Saumon Gebakken Scampis Tartaar met
Fumé, Asperges, Citron et Aneth Gerookte Zalm, Asperges, Citroen
en Dille

Plats

Filet de Sébaste, Sauce Roodbaarsfilet met Kreeftsaus
Homardine, Riz Parfumé & I'Ail Geparfumeerde Rijst met Knoflook
et ses Légumes en Groenten
®

Saltimbocca de Dinde, Jus Corsé, Saltimbocca van Kalkoen, Sterke
Pommes de Terre Grenailles Jus en Krieljes

g

‘ Gratin d’Aubergines Gegratineerde Aubergines
g

Dessert

Créme Brilée au Spéculoos Créme Brilée van Speculaas

®O@
Aperl’rn‘s

Le Silva
Gin, Campari,

N\O]Ilo I-ruits Rouges
. Fruits Rouges, Citron

“ Vert, Menthe, Eau
s Pétillante, Sucre de

! Apricot Brandy,
~— Jus d'Oranges €10,50

Canne et Rhum Blanc
€ 11,50

§ Végétarien/ Vegetarisch

‘ Produits locaux/ Lokale producten




[t s

allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: i
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



