
Menu de Pâques
Entrée

Plats

Gigot d’Agneau aux Epices 
et Légumes Primeurs Glacés

Lamsbout met Kruiden,
Geglazuurde Lentegroenten

Dessert

Nos Suggestions Apéritif et Vin

Végétarien/ Vegetarisch

Produits locaux/ Lokale producten

€ 52,00

Tartare de Boeuf coupé Main, 
aux Asperges Vertes et Blanches

Handgesneden Rund Tartaar 
met Groene en Witte Asperges

Pavé de de Saumon, 
Sauce à l’Aneth et Purée
Fourchette à l’Echalote

Zalm Moot met Dille Saus
Aardappelpuree met Sjalotten

Charlotte aux Fruits Rouges 
et Coulis de Fruits des Bois

Rode Vruchten Charlotte 
met Bosbessen Coulis

Fettuccini aux Asperges, Huile de
Truffes et Copeaux de Parmesan

Fettuccini met Asperges,
Truffelolie en Parmezaanse

Campari Spritz
Fruits Rouges, Citron
Vert, Menthe, Eau
Pétillante, Sucre de
Canne et Rhum  Blanc 
€ 11,50

Marrenon-les Belles
Echappées, Le Fleuve Roi 

Côtes du Rhône AOC (2023)

42€ 

du Vendredi 18 au Lundi 21 Avril 2025



Liste des
allergènes

2)  Crustacés, Schaaldieren:

1) Gluten, Gluten: 

3) Oeufs, Eieren:

4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda’s (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose:

8) Fruits à coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

11) Graines de sésame, Sesamzaadjes:

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine:

14) Mollusques, Weekdieren:


